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REGULAMIN

KONKURSU KULINARNEGO
Master Challenge by Scholler
Ostréda 2018

Tematem konkursu jest kreatywny deser lodowy. Przystepujac do konkursu Master Challenge by
Scholler Ostroda 2018 zastanow sie przez chwile na kompozycja smakow, bo ona jest tu
najwazniejsza. Temat desery lodowe to szerokie spektrum mozliwosci i kombinacji smakowych. Jest
wiele mozliwosci na wtasna interpretacje i kreatywnos¢. Zaprezentuj deser tak, aby byt wyjatkowy -
liczy sie smak i aranzacja. Rowniez wazna jest estetyka wykonania i szczegoty wykonczenia. W
deserze najwazniejszy jest smak, ktory wynika z idealnych potaczen uzytych sktadnikow. Stosuj tylko
takie techniki, ktore opanowates w stopniu dostatecznym. Zachowaj harmonie Twojej indywidualnej
kompozycji. Udziat w konkursie niewatpliwie wptynie na Twoj przyszty sukces zawodowy.

Zyczymy powodzenia!

Tematem konkursu jest: kreatywny deser lodowy, konkurs dedykowany jest dla:
- Uczniow szkot gastronomicznych z catej Polski,
- Profesjonalistow: kucharzy i cukiernikow zatrudnionych w restauracjach, kawiarniach,
lodziarniach w catej Polsce.

Celem Konkursu jest popularyzacja sztuki kulinarnej. Ponadto konkurs ma promowac lody oraz
wysokiej jakosci produkty mleczne.

Oceny prac konkursowych dokonaja wykwalifikowani Jurorzy

Konkurs zostat objety patronatem medialnym najwazniejszych mediéow branzowych.

§1

Organizator i Sponsorzy

1. Organizatorem KONKURSU KULINARNEGO Master Challenge by Scholler Ostroda 2017 (dalej:
Konkurs) jest Expo Mazury S.A. (dalej: Organizator) z siedziba w Ostrddzie (14-100), ul.
Grunwaldzka 55, zarejestrowana w rejestrze przedsiebiorcow prowadzonym przez Sad
Rejonowy w Olsztynie VIII Wydziat Gospodarczy krajowego Rejestru Sadowego pod numerem
KRS 513712, NIP 8392767573, kapitat zaktadowy 116.928.000,- PLN. Konkurs jest
organizowany w ramach wydarzenia o nazwie ,,Mazury HoReCa” odbywajacego si¢ w dniach
17-18.04.2017 r. w Expo Mazury Ostroda Centrum Targowo-Konferencyjnym Warmii i Mazur
(dalej: Expo Mazury Ostréda) w Ostrddzie, ul. Grunwaldzka 55.

2. Sponsorem Strategicznym Konkursu jest Froneri Polska Sp. z 0. o. (Scholler), Friesland Campina
Nederland BV (Debic). Patronem merytorycznym Konkursu jest Fundacja Klubu Szefow Kuchni.
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§2

Czas trwania Konkursu
Konkurs dla uczniéw szkot gastronomicznych odbywac sie bedzie w dniu 17.04.2018 r.,
natomiast dla Profesjonalistow: kucharzy i cukiernikow zatrudnionych w restauracjach,
kawiarniach, lodziarniach odbywac sie bedzie w dniu 18.04.2017 r.
Konkurs odbedzie sie na terenie Expo Mazury S.A., tj. w Ostrodzie (14-100) przy ul.
Grunwaldzkiej 55.
Kazdy z uczestnikdw zobowiazany jest do stawienia sie co najmniej 30 minut przed
rozpoczeciem sie konkursu, celem potwierdzenia swojej obecnosci oraz przygotowania sie do
udziatu w konkursie. Godziny rozpoczecia konkursu beda ogtoszone uczestnikom
zakwalifikowanym do konkursu.

§3

Temat Konkursu
Temat konkursu: Master Challenge by Scholler Ostroda 2018 jest kreatywny deser lodowy.
Celem Konkursu jest wytonienie na zasadach okreslonych niniejszym Regulaminem ucznia oraz
profesjonalisty, ktorzy przygotuja najlepsze desery lodowe w Konkursie Kulinarnym ,,Master
Challenge by Scholler Ostroda 2018”.

§4

Warunki uczestnictwa w Konkursie

Uczniowie:
W Konkursie dla uczniow szkot gastronomicznych moga uczestniczy¢ osoby fizyczne,
posiadajace aktualny adres zamieszkania i adres korespondencyjny na terenie Polski, bedace
aktualnymi uczniami placowek o profilu gastronomicznym i zgtoszone do niniejszego konkursu
przez takg placowke, po spetnieniu tacznie nastepujacych warunkow:
a) wyrazeniu zgody przez ucznia lub jego opiekuna prawnego na udziat w Konkursie,
b) zapoznaniu sie i zaakceptowaniu tresci niniejszego Regulaminu,
c) dokonaniu prawidtowego zgtoszenia do konkursu, w trybie i terminie przewidzianym

niniejszym Regulaminem.
d) Zakwalifikowaniu do Konkursu przez Komisje Konkursowa, zgodnie z § 5 pkt 4
W przypadku osob niepetnoletnich udziat w konkursie jest mozliwy wytacznie za zgoda
opiekunow prawnych, wyrazong w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci.
Z chwilg spetnienia tacznie wszystkich warunkow, o ktérych mowa powyzej, dana osoba
fizyczna staje sie uczestnikiem Konkursu (dalej rowniez: ,Uczestnik”).

Profesjonalisci:

W Konkursie dla profesjonalistow moga uczestniczy¢ osoby fizyczne, posiadajace aktualny
adres zamieszkania i adres korespondencyjny na terenie Polski, wykonujace prace kucharza
lub cukiernika i zatrudnione w restauracji / kawiarni lub lodziarni, zgtoszone do niniejszego
konkursu przez podmiot je zatrudniajacy, po spetnieniu tacznie nastepujacych warunkow:

a) wyrazeniu zgody przez kucharza / cukiernika na udziat w konkursie,

b) zapoznaniu sie i zaakceptowaniu tresci niniejszego Regulaminu,

c) dokonaniu prawidtowego zgtoszenia do konkursu, w trybie i terminie przewidzianym
niniejszym regulaminem.

d) Zakwalifikowaniu do Konkursu przez Komisje Konkursowa zgodnie z § 5 pkt 4.
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No o s

O ©

Zgtoszenie do Konkursu jest rownoznaczne z przyjeciem przez Uczestnika warunkow
niniejszego Regulaminu.

. Postanowienia ogélne:

1) Zgtoszenie do Konkursu jest rownoznaczne z przyjeciem przez Uczestnika warunkow
niniejszego Regulaminu.

2) Kazdy Uczestnik moze tylko jednokrotnie wzigc udziat w Konkursie.

3) W Konkursie nie moga bra¢ udziatu pracownicy i wspétpracownicy Organizatora oraz
cztonkowie ich najblizszych rodzin (matzonek, wstepni, zstepni, rodzenstwo,
przysposobieni i przysposabiajacy), a takze inne osoby pozostajace w stosunku stuzbowym
z pracownikami Organizatora.

4) Kazdy uczestnik ponosi petna odpowiedzialnosc¢ za szkody wyrzadzone osobom trzecim w
zwiazku z uczestnictwem w konkursie.

§5

Zgtoszenie sie do konkursu

Zgtoszenia do Konkursu, zarowno uczniow, jaki i profesjonalistow, dokonuje podmiot do tego

uprawniony, o ktorym mowa w §4, droga elektroniczng na adres e-mail:

Nela.Strucinska@expomazury.pl lub poprzez dostarczenie zgtoszenia listownie do siedziby

Organizatora (ul. Grunwaldzka 55, 14-100 Ostroda). Termin nadsytania zgtoszen uptywa w

dniu 30 marca 2018 r.

Zgtoszenie powinno nastgpic na formularzu stanowigcym zatacznik do niniejszego regulaminu

i powinno zawiera¢ m.in. imie i nazwisko uczestnika, adres jego zamieszkania, numer

telefonu komorkowego, pesel, petna nazwa szkoty o profilu gastronomicznym/podmiotu

prowadzacego dziatalno$¢ gastronomiczna, oswiadczenie o zapoznaniu sie z regulaminem i

jego akceptacji, oswiadczenie o wyrazeniu zgody na przetwarzanie danych osobowych osoby

zgtaszajacej i na udziat w konkursie.

Podmiot zgtaszajacy uczestnika do Konkursu winien razem ze zgtoszeniem przestac:

a) Oswiadczenie Uczestnika udzielajace Organizatorom prawa do wykorzystania wykonanej
pracy w celach promocyjnych, dokumentacyjnych i marketingowych, wedtug wzoru
udostepnionego przez Organizatora,

b) Oswiadczenie Uczestnika o wyrazeniu zgody na wykorzystywanie jego wizerunku przez
Organizatora oraz Sponsoréw,

c) Prawidtowo wypetniony i podpisany formularz zgtoszeniowy,

d) Zdjecie deseru, uprzednio przygotowanego przez osoba zgtaszana do konkursu, na talerzu
i pucharku oraz zastosowana recepture.

Nadestane materiaty nie beda zwracane.

Udziat w konkursie jest nieodptatny.

Zgtoszenia dokonane po dacie wskazanej w ust. 1 beda automatycznie odrzucane.

llos¢ miejsc jest ograniczona do 16 o0s6b w ramach danej kategorii

(uczniowie/profesjonalisci).

O dacie zgtoszenia do Konkursu decyduje data otrzymania zgtoszenia przez Organizatora.

Na podstawie przestanych materiatow Komisja Konkursowa dokona do dnia 04.04.2018

wytonienia do 16 osob w ramach kazdej z kategorii Konkursu, ktore zakwalifikowane zostang

do dalszego etapu Konkursu. Komisja dokonywa¢ bedzie oceny zdjec i receptur pod katem:
finezyjnosci wykonania, estetyki, zastosowanych dekoracji i pomystowosci.
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10. Osoby zakwalifikowane do dalszego etapu Konkursu zostana poinformowane przez
Organizatora droga telefoniczng badz mailowa.

§6
Zasady obowiazujace w czasie konkursu

1. Zasady organizacyjne:

a)

b)

Uczestnik przed wejsciem do wskazanego przez Organizatora boksu, stanowiacego jego
stanowisko pracy, musi przekazac¢ Jurorom opis deserow w formie drukowanej- 8 sztuk
oraz elektronicznej- 1 sztuka (CD lub pendrive).

Kazdy Uczestnik odbiera boks na 15 minut przed swoim startem i zdaje go w czasie
przeznaczonym na sprzatanie boksow. Uczestnicy musza pozostawic boks w takim stanie,
jaki zostat im przekazany.

Jednym ze sktadnikoéw deseru musza by¢ lody o smaku kasztanowym i dowolny smak
lodow Scholler. Drugim z obowiazkowych sktadnikow musi by¢ wysokiej jakosci produkt
nabiatowy Debic: Smietanka Debic Stand & Overrun lub Debic 32% albo ptynna baza do
lodéw i musow lodowych Debic Parfait dodatkowo do wyboru Stand & Overrun, 32% lub
Natop.

Organizator zapewnia surowce w postaci lodow Scholler oraz wysokiej jakosci
produkty nabiatowe Debic. Pozostate, dodatkowe surowce Uczestnicy przywoza sami.
Dopuszcza sie uzywanie produktow gotowych lub wstepnie przygotowanych, jak
polewy, marcepan, owoce suszone, liofilizowane, owoce swieze lub w lekkich syropach,
obrane i/lub pokrojone, czekolada, konfitury czy pulpy owocowe. Jednakze Uczestnik
musi ujawni¢ uzycie wszelkich gotowych i wstepnie przygotowanych produktow pod
grozba dyskwalifikacji.

Elementy wymagajace wypieku nalezy wypiec na miejscu.

Na stanowisku, w boksie konkursowym nie mozna postugiwac sie oryginalnymi
opakowaniami surowcéw i potproduktow. Uczestnicy przywoza je w nieoznaczonych
pojemnikach. Surowce moga by¢ juz odwazone.

Organizator nie pokrywa kosztow przejazdu uczestnikow oraz kosztow produktow
dodatkowo uzytych do wykonania zadania konkursowego. Produkty dodatkowe musza by¢
Swieze.

Organizator zapewnia stanowiska pracy przygotowane dla kazdego uczestnika.
Stanowiska beda wyposazone w piec konwekcyjno-parowy, kuchenke indukcyjna, stot
roboczy, zlewozmywak jednokomorowy wraz ze stotem odstawczym. Organizator
zapewnia jako wyposazenie dostepne w czesci wspolnej poza boksem konkursowym dla
Uczestnikow:

e jeden zlewozmywak z biezaca ciepta i zimng woda,

e jedna szafe chtodnicza o zakresie temperatur od +4 do +8 o pojemnosci 600 litrow,

e jedna szafe mroznicza o zakresie temperatur od -12 do -18 o pojemnosci 600 litrow,
e jedna komore do szybkiego zamrazania deserow o pojemnosci 100 litrow,
Konkursowy deser musi by¢ przygotowany specjalnie na konkurs. Nie moze byé
powtdrzeniem pracy z innych konkursow.

Desery konkursowe zostana wyeksponowane w przygotowanym przez organizatora
miejscu. Kazdy uczestnik otrzyma numer identyfikacyjny

Organizator zapewnia stoty i ich oznaczenia.

m) Uczestnicy przygotowuja i podaja desery z wykorzystaniem pucharkow do lodow

i porcelany dostarczonych przez Organizatora.
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n) Wszystkie konkursowe desery musza sktadac sie wytacznie z jadalnych produktow,
dotyczy to rowniez dekoracji.

o) Kazdy Uczestnik przygotowuje 12 sztuk identycznych deserow gastronomicznych, 6
pucharkow plus 6 talerzy a’la carte. Sze$¢ zostanie przedstawionych do oceny
degustacji jurorow, za$ pozostate losowo wybrane beda przekazane fotografowi oraz
publicznosci.

p) Gramatura catego deseru jest dowolna.

q) Czas przygotowania pracy wynosi 1 godzine (60 minut). Po tym czasie Uczestnicy
muszg przerwac prace i przedstawi¢ do oceny Jury konkursu deser w takiej postaci,
w jakiej zdazyli go przygotowac.

r) Uczestnicy maja dodatkowe 15 minut, przed przystapieniem do pracy nad konkursowym
deserem, na przygotowanie miejsca pracy ( boksu konkursowego) i przekazanie
przewodniczacemu Jury receptury deseru oraz dodatkowe 15 minut na posprzatanie
boksu po uptywie czasu na przygotowanie deseru konkursowego. Czas ten nie wlicza sie
do 1 godziny, w ciagu ktorej Uczestnicy maja wykonac zadanie konkursowe.

§7
Wyboér zwyciezcow

Ocene prac wykonanych w ramach niniejszego Konkursu przeprowadzi Komisja Konkursowa
(Jury), na podstawie nastepujacych kryteriow:

a) Kreatywnosc, estetyka prezentacji - max 50 punktow;

b) Dekoracja, zastosowanie technik - max 50 punktow;

c) Kompozycja smakowa - max 100 punktow;

d) Organizacja i czystos¢ pracy - max 50 punktow
Zadanie konkursowe bedzie oceniane przez Komisje Konkursowa odrebnie dla uczniow i
profesjonalistow.
Komisja Konkursowa moze przyznac kazdemu uczestnikowi max 250 punktow.
Komisja Konkursowa w gtosowaniu tajnym i w oparciu o kryteria o ktérych mowa w ust. 1
podejmuje decyzje o wytonieniu zwyciezcow i przyznaniu Nagrod.
Obrady Komisji Konkursowej sa niejawne, a jej decyzje sa ostateczne.
Komisja Konkursowa ma prawo zdyskwalifikowa¢ Uczestnika i odmoéwi¢ mu nagrody
w przypadku, gdy:

a) praca nie byta wykonana w czasie trwania konkursu;

b) jego zgtoszenie jest nieprawidtowe lub zawiera braki;

C) naruszone zostaty postanowienia niniejszego regulaminu.
W przypadku, gdy okaze sie, ze wsrdd laureatow Konkursu sa osoby, ktore uzyskaty taka sama
ilosci punktow, Komisja Konkursowa przeprowadzi gtosowanie, ktory z tych laureatow zajmie
wyzsze miejsce.

§8

Nagrody konkursowe i termin ich wreczenia
Komisja Konkursowa wytoni sposrod uczestnikow konkursu trzy osoby wsrod uczniow i trzy
osoby wsrdd profesjonalistow, ktére otrzymaty najwyzsza ilos¢ punktow.
Laureatom przyznane zostang Nagrody:
UCZNIOWIE:
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a) | miejsce: Ztoty Medal dla Uczestnika + Puchar Expo Mazury dla Szkoty + Dyplom +
Nagrody od Sponsorow dla Uczestnika + Nagroda pieniezna w wysokosci 3.000,00 zt.

b) Il miejsce: Srebrny Medal dla Uczestnika + Dyplom+ Nagrody od Sponsoréw dla
Uczestnika + Nagroda pieniezna w wysokosci 2.000,00 zt

c) Ill miejsce: Brazowy Medal dla Uczestnika + Dyplom + Nagrody od Sponsorow dla
Uczestnika + Nagroda pieniezna w wysokosci 1.000,00 zt

PROFESJONALISCI:
a) | miejsce: Ztoty Medal dla Uczestnika + Puchar Expo Mazury dla Restauracji+ Dyplom
+ Nagrody od Sponsorow dla Uczestnika + Nagroda pieniezna w wysokosci 10.000,00
zt
b) Il miejsce: Srebrny Medal dla Uczestnika + Dyplom+ Nagrody od Sponsorow dla
Uczestnika + Nagroda pieniezna w wysokosci 2.000,00 zt
c) I miejsce: Brazowy Medal dla Uczestnika + Dyplom+ Nagrody od Sponsorow dla
Uczestnika + Nagroda pieniezna w wysokosci 1.000,00 zt
Kazdy startujacy Uczestnik otrzyma dyplom uczestnictwa.
Nagrody od Sponsoréw przyznawane i wreczane sa przez Sponsorow osobiscie.
Nagrody pieniezne przyznane Laureatom w niniejszym konkursie zostang im wyptacone w
wysokosci pomniejszonej o nalezny podatek z tytutu wygranej w Konkursie, w wysokosci 10%
wartosci nagrody, ktory zostanie wyliczony i odprowadzony przez Organizatora.
Ogtoszenie zwyciezcow wsrod uczniow nastgpi w dniu 17.04.2018, profesjonalistow w dniu
18.04.2018 w Expo Mazury Ostrdda, niezwtocznie po zakonczeniu konkurséw i werdykcie jury.
Nagrody powinny by¢ odebrane osobiscie przez uczestnikow w dniu ogtoszenia wynikow w
trakcie uroczystego wreczania nagrod.
W trakcie uroczystego wreczania nagrod uczestnicy zobowigzani sa do wystapienia w stroju
kucharskim.
Nagroda nie podlega zamianie na inne nagrody lub ekwiwalent pieniezny.

. Odmowa przyjecia Nagrody, niedostarczenie Nagrody z przyczyn lezacych po stronie

Zwyciezcy, a w szczegolnosci: wskutek podania nieprawidtowych danych, niepetnych danych
lub nieodebranie Nagrody w terminie, oznacza utrate prawa do Nagrody.

§9

Przetwarzanie danych osobowych
Biorac udziat w Konkursie Uczestnik wyraza zgode na przetwarzanie swoich danych osobowych
zgodnie z przepisami ustawy z dn. 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych (Dz. U. z
2002 r. Nr 101, poz. 926 tj. z pozniejszymi zmianami) przez Organizatora w celach zwigzanych
z realizacja Konkursu i eliminacji.
Administratorem danych osobowych uczestnikow Konkursu jest Organizator.
Dane osobowe zbierane sg na podstawie wypetnionego formularza zgtoszeniowego.
Zakres zbieranych i przetwarzanych danych osobowych:
- Imie,
- Nazwisko,
- Pesel,
- adres zamieszkania,
- numer telefonu komorkowego,
- adres e-mail,
Dane osobowe uczestnikow Konkursu beda przetwarzane wytacznie na zasadach okreslonych
w niniejszym Regulaminie, w szczegélnosci w celu przyjecia zgtoszenia uczestnictwa w
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konkursie, przeprowadzenia i rozstrzygniecia Konkursu, opublikowania jego wynikow oraz
przekazania zwyciezcy nagrody konkursowej, chyba ze uczestnik Konkursu wyrazi odrebna
pisemna zgode na przetwarzanie jego danych osobowych w celach marketingowych. Dane
osobowe ww. 0sOb przetwarzane beda przy zachowaniu zasad okreslonych w ustawie o
ochronie danych osobowych (Dz. U. z 1997 r. Nr 133, poz. 883 z pdzn. zmianami).
Administrator Danych Osobowych zobowiazuje sie dochowania wszelkiej starannosci przy
zbieraniu, przetwarzaniu oraz przechowywaniu danych osobowych uczestnikow Konkursu oraz
przestrzeganie zalecen Gtownego Inspektoratu Ochrony Danych Osobowych.

Podanie danych osobowych ma charakter dobrowolny. Uczestnicy konkurs maja prawo do
wgladu do swoich danych oraz ich poprawiania, aktualizacji, uzupetniania i usuwania.

§10

Reklamacje
Reklamacje zwiazane z Konkursem beda przyjmowane przez Organizatora w formie pisemnej,
na adres ul. Grunwaldzka 55, 14-100 Ostroda, z dopiskiem Master Challenge by Schaller -
Reklamacja” w terminie 7 dni od daty ogtoszenia wynikow konkursu.
Wszelkie reklamacje zawiera¢ powinny imie, nazwisko, doktadny adres, adres e-mail, jak
rowniez doktadny opis i powod reklamacji.
Do rozstrzygania reklamacji zostanie powotana Komisja Reklamacyjna.
W przypadku przestania reklamacji ztozonej za posrednictwem poczty, decyduje data stempla
pocztowego.
Ztozone przez uczestnikow reklamacje beda rozpatrywane przez Komisje Reklamacyjng nie
pozniej niz w terminie 14 dni od daty otrzymania reklamacji.
Zainteresowani, zostang powiadomieni o rozpatrzeniu reklamacji listem poleconym wystanym
najpozniej w ciagu 7 dni od daty rozpatrzenia reklamacji przez Komisje Reklamacyjna.
Decyzja Komisji Reklamacyjnej, co do zgtoszonej reklamacji jest ostateczna.

511

Postanowienia koricowe
Regulamin jest jedynym dokumentem okreslajacym zasady Konkursu, chyba, ze wprost z
Regulaminu wynika odestanie do innych dokumentdw, lub zrodet informacji zawierajacych
opis okreslonych elementéw Konkursu.
Warunkiem odbycia sie Konkursu jest udziat co najmniej 8 uczestnikow w danej kategorii.
Organizator zastrzega sobie prawo odwotania niniejszego konkursu, jezeli nie zgtosi sie
minimalna ilos¢ uczestnikow w danej kategorii.
Laureaci wyrazaja zgode na opublikowanie ich imienia i nazwiska lub firmy, przedsiebiorstwa
w materiatach promocyjnych zwigzanych z Konkursem, w szczegolnosci na stronach
internetowych Organizatora, a takze zgadzaja sie na ich wykorzystywanie w celach
promocyjnych i marketingowych przez Organizatora.
Uczestnik Konkursu wyraza zgode na wykorzystywanie jego wizerunku przez Expo Mazury S.A.
z siedziba w Ostrodzie oraz Sponsoréow w zwiazku z promocjg wydarzenia.
W kwestiach nieuregulowanych Regulaminem stosuje sie przepisy Kodeksu cywilnego i inne
przepisy prawa polskiego.
Niniejszy regulamin wchodzi w zycie z dniem 31.01.2018 r.
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